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Катена Шардоне  
Catena Chardonnay  
 

        

Произход  

Държава Аржентина 

Винен регион Мендоса 

Винарна Катена Запата 

Технически данни 

Сортов състав Шардоне 

Вид Сухо бяло вино 

Разфасовки 750 мл  

Затваряне Технически корк 

Винификация 

 
Пресоване на цели чепки. Ферментация частично в 
бъчви и частично в съдове от неръждаема стомана с 
диви дрожди. При 40% от виното не протича 
малолактична ферментация. 
 

Отлежаване 
10 месеца във френски дъб. Изборът на бъчви варира в 
зависимост от лозето и реколтата – използвани са 
бъчви първо, второ и трето пълнене. 

 
Награди и сертификати  
 

 

Описание 

Накратко 

Вината Катена са бленд от плода на лозя с висока 
надморска височина, създадени от четвъртото 
поколение агроном и собственик Лаура Катена и 
главния енолог Алехандро Виджил. След десетилетия 
проучвания и проби в планинските територии на 
Мендоса с голяма надморска височина, семейство 
Катена е идентифицирало специални места за своите 
лозя. Така се появява вино с уникален характер, което 
има естествен баланс, концентрация и отчетлива 
сортова идентичност. Това е вино, което има 
потенциала да отлежава 10-20 години. 

Дегустационни бележки 

Светъл, лимоненожълт цвят със зелени нюанси. Свежо 
и плодово на нос, с нотки на лимон, грейпфрут, ананас 
и бели цветя с акценти на ванилия и мед. Комплексно 
на вкус с добър баланс и свежест, подсилена от 
експресивна минералност. Дълъг и свеж финал. 

Съчетание с храна 
Ризото с морски дарове, ястия с печено пиле и зрели 
сирена. 

Бележки 

 
 
 
 
 


