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Кианти DOCG  
Chianti DOCG 

             

Произход  

Държава Италия 

Винен регион Тоскана, Кианти DOCG 

Винарна Кастелани 

Технически данни 

Сортов състав Санджовезе 

Вид Сухо червено вино  

Разфасовки 750 мл 

Затваряне Технически корк 

Винификация 

Зрялото грозде се бере, ронка и пресова. Целият процес 
на винификация протича в съдове от неръждаема 
стомана. След алкохолната ферментация при 
контролирана температура, виното преминава през 
малолактична ферментация - процес, който понижава 
общата киселинност и прави виното по-заоблено и 
плътно на небце. 

Отлежаване В съдове от неръждаема стомана и в бутилка. 

Описание 

Накратко 

Едно от най-известните италиански вина със сигурност 
е Кианти. Историята му датира от 1872 г., когато 
флорентински политик на име Бетино Риказоли създава 
„рецептата“ за вината Кианти - тоскански 
висококачествени вина, способни да се конкурират на 
международно ниво с големите френски вина. Днес 
Кианти е едно от най-известните и разпознаваеми вина 
на Италия заради експресивния си вкус. Гроздето за 
това вино расте в лозя в апекацията Кианти DOCG и е 
вино със забележително съотношение цена-качество, 
оценено с 92 точки от Джеймс Съклинг през 2019 г. за 
реколта 2017 г. и системно получаващо високи оценки 
от критиците. 

Дегустационни бележки 

Жив рубиненочервен цвят, с гранатови отблясъци. 
Наситен и характерен букет: плодов характер с 
аромат на виолетки и деликатна нотка на череши. Сухо, 
балансирано и пикантно на небце, с деликатни танини 
който създават усещане за кадифена мекота. 

Съчетание с храна 
Отлично в комбинация с пикантни ястия, паста,  
печени ястия и телешко на скара. 

Бележки 

 
 
 
 
 
 
 


