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Леоне Бленд Тере Сичилиане IGT  
Leone Blend Terre Siciliane IGT 

             
Произход  

Държава Италия 

Винен регион Тере Сичилиане IGT 

Винарна Таска, Тенута Регалеали 

Технически данни 

Сортов състав 

 
Катарато, Совиньон Блан, Пино Бианко, Траминер, 
Москато 
 

Вид Сухо бяло вино  

Разфасовки 750 мл  

Затваряне Технически корк 

Винификация 

 
Ферментация в съдове от неръждаема стомана при 
температура от 16-18°C за около 15 дни.  
 

Отлежаване 

 
4 месеца в съдове от неръждаема стомана върху фините 
утайки, последвани от няколко месеца в бутилка. 
 

Описание 

Накратко 

 

Въплъщение на ароматната свежест на белите сортове, 
отглеждани по високите хълмове, до 900 метра 
надморска височина: Катарато, Совиньон Блан, Пино 
Бианко, Траминер и Москато. Те придават на виното 
структура, аромати и свежест. 
 
Леоне е истински „Лъв“, символ на историята на 
семейство Таска.  
 

Дегустационни бележки 
Блед лимонов цвят. На нос: бяла праскова, ананас, зелена 
ябълка и грейпфрут. На небце: свежо и сочно с 
кремообразна текстура и отчетлива свежест. 

Съчетание с храна 

 
Комбинира се добре с морски дарове като спагети с 
миди, пържена риба и сурова риба, но също и с птиче 
месо, предястия, млади сирена и дори пикантни 
азиатска ястия.  
 

Бележки 

 
 
 
 
 
 
 
 
 


