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Регалеали Бианко DOC  
Regaleali Bianco DOC 

           

Произход  

Държава Италия 

Винен регион Сицилия DOC 

Винарна Таска, Тенута Регалеали 

Технически данни 

Сортов състав Инзолия, Катарато, Греканико, Шардоне 

Вид Сухо бяло вино  

Разфасовки 750 мл  

Затваряне Технически корк 

Винификация 

 
Ферментацията протича в съдове от неръждаема 
стомана при 14-16°C за около 15 дни. Виното не 
преминава малолактична ферментация. 
 

Отлежаване 

 
3 месеца върху фините утайки в съдове от неръждаема 
стомана. 
 

Описание 

Накратко 

 
За последните 63 реколти, това вино автентично 
олицетворява имението, чието име носи с пълния 
ароматен потенциал на региона. Страхотно класическо 
вино, с разпознаваема бутилка в рейнски стил.  
Регалеали Бианко DOC е бленд от три местни сорта, 
култивирани по високите хълмове - Инзолия, Греканико 
и Катарато, обогатени от малко Шардоне.  
 

Дегустационни бележки 
Ярък жълт цвят със зелени отблясъци. На нос: нотки на 
цитрус, градински чай и зелена ябълка. На небце: вкусно, 
свежо и балансирано, с приятна минералност. 

Съчетание с храна 

 
Съчетава се отлично с риба, морски дарове и млади 
сирена.  
 

Бележки 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


