AmapoHe geaa Baanoauvena Kamno get Akuau DOC
Amarone della Valpolicella Campo dei Gigli DOC

Mpouszxog

AvpkaBa maaus

BuHeH peauoH Benemo, Baanoauyeaa Cynepuope
BuHapHa Ternyma CaH AHMOHUO

TexHuuyecku gaHHuU

CopmoB cbcmaB KopBuHa, KopBuHoHe, PoHguHeAa, KpoamuHa, Ocearema
Bug Cyxo yepBeHo BuHO

Pa3zdacoBku 750 MA

3amBapsiHe EcmecmBen kopk

po3gemo ce cenekmupa gBa nbmu Ha pbka u ce
mpaHcnopmupa 8 maaku kacemku. OcmaBsam ce ga
cmadugupa 3a 3 Meceua. Caeg BHUMameAHo npecoBaHe npe3

BuHudukauus gekemBpu, depmeHmauusma npomuya Npu koHmMpoAupaHa
memnepamypa CbC ceAekmupaHu gpoxkgu 8 npogbakeHue Ha 2
go 3 cegMmuuu. ManoaakmuyHama ¢epmMeHmauus npomuya
ecmecmBeHo 8 500-AumMpoBu HvuBU.

3 20guHU B HOBU Bb4BU c bBamoHaxk BegHbk cegmuyHo npe3

OmaexkaBaHe
nbpBama 20guHa.
OnucaHue
ToBa e Hal-HazpaxkgaBaHomo AmapoHe Ha BuHapHama om
Hal-gobpume mMexkgyHapogHu 2ugoBe. Hal-cmapomo Ao3e Ha
TeHnyma CaH AHMOHUO e nocBemeHo Ha AuAusimMa - uBememo,
Hakpamko

koemo cumBoau3upa umeHuemo. Tam pacme egHa
eguHcmBeHa Ao3a, om kosimo ce npaBu yHukaaHo BuHo. ToBa

AMapoHe uMa nomeHuuas 3a omaexkaBaHe okoao 15-20 20gUHU.

MacmuaeH, pybuHeHouepBeH uBam c aunaBu ombascbuu. Ha
HOC: apoMamu Ha guBu naogoBe, aukopuc, YepeH nunep,
mlomltoH, nognpaBku u wokoaag, cbo2ameHU oM MUHEepaAHU

AeaycmayuoHHu beaedkku  Homku. BkycoBeme umam cmpaxomer baAaHc Ha Hebue.
TaA0mo e cmez2Hamo U NAbmMHo. BuHomo mpsi6Ba ga bbvge
0omBopeHo NoHe 5 20gUHU cAeg pekoamama 33 ONMUMAAHO
ge2ycmayuoHHo ukuBsBaHe.

OmAauyHO camo no cebe cu, HO U ¢ YepBeHu meca Ha ckapa Ha
CvyemaHue c xpaHa gbpBeHu Bvaauula, meaewko neveHo, 3agylleHo Meco, NeveHo
¢ BkycHu cocoBe, guBey, mBvpgu U 3peAu cupeHa, sgku.
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