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Чиниус Неро д’Авола & Каберне Совиньон DOC  
Cygnus Nero d’Avola & Cabernet Sauvignon DOC 

            

Произход  

Държава Италия 

Винен регион Сицилия DOC 

Винарна Таска, Тенута Регалеали 

Технически данни 

Сортов състав Неро д’Авола, Каберне Совиньон 

Вид Сухо червено вино  

Разфасовки 750 мл  

Затваряне Технически корк 

Винификация 

 
Традиционна винификация за червени вина -  
ферментация на температура 28°C и мацерация за 
около две седмици, последвано от пълна малолактична 
ферментация. 
 

Отлежаване 
14 месеца в 225 литрови френски дъбови бъчви (30% нови, 
70% второ и трето пълнене). 

Описание 

Накратко 

 
Името на това вино е свързано с историята на 
семейство Таска, отдаващо почит към Рихард Вагнер, 
който през 1881 г. завършва третото действие на 
„Парсифал“ в градините на Вила Таска, вдъхновен от 
лебедите (cigno), които живеят на езерото. 
Селекцията на грозде от сорта Неро д’Авола, 
култивиран по високите хълмисти части е допълнена 
от Каберне Совиньон, изразявайки напълно потенциала, 
елегантността и строгостта на сицилианския сорт. 
 

Дегустационни бележки 

На нос: зрели червени плодове - череша и ягода, 
обогатени от нотки на ванилия, пипер и дим. 
Страхотна структура и текстура на танините. Топъл, 
дълъг финал. 

Съчетание с храна 
 
Отлично със стек, бургери или барбекю. 
  

Бележки 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


