Komo ge NUma3 Pe3epBa
Coto de Imaz Reserva

Mpou3xog

AvpkaBa Ncnarus

BuHeH peauoH Puoxa

BuHapHa Ea Komo

TexHuuyecku gaHHu

CopmoB cbcmaB TemnpaHulo

Bug Cyxo yepBeHo BuHO

Pa3zdacoBku 750 MA

3amBapsiHe TexHuuecku kopk
Oepmermauus 8 cbgoBe om Hepbkgaema cmomara, ¢ Mauepauus

BuHudukauus go 18 gHu U Yecmu u3znomnBaHus c pa3dbuBaHe Ha wankama,
mbpcewu baraHca Mexgy naogoBu apomamu u ekcmpakuusi.
Hal-manko 18 meceua omaexkaBaHe 8 6v4Bu om amepukaHcku gub

OmaexkaBaHe om 225 Aumpa. OmaexkaBare 8 bymuaka 33 MuHuMym owe 18

mMeceua.

Hazpagu u cepmugukamu

3aameH Megaa - Mundus Vini 3a pekoamu 2011, 2013, 2015
3nameH Megaa - Decanter Asia World Wine Awards 3a pekoama 2015
9o mouku - James Suckling 3a pekoama 2014

OnucaHue

Hakpamko

EgHo om Hal-obuyaHume BuHa pe3epBa om Puoxa B8 VcnaHus,
koemo noAyyaBa Hazpagu Bcska 20guHa. EmbaemamuuHo BuHo 3a Ea
Komo.

AezycmauuoHHu 6eaexkku

NHmeH3uBer uBsm vepewa c 2paHamoB ommeHbk. Ha Hoc, MoweH
U cAokeH apomam - 3peAu NnAogoBe u dpuHo kakao. Mabmen Bkyc,
MOUWHU, kagudeHu, 3peAu maHuHU U gobpa kuceAuHHocm.

CvyemaHue c xpaHa

NecHo ce kombuHupa c guBey u yepBeHu mMeca - meaewko.
Temnepamypa Ha cepBupaHe: 16-18°C.

Beaexkku
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YA BN KL SIGLO XVI, LOS MONJES DE IRACHE COitl
FABAN LA VIRA Y ELABORABAN EXCELENTES VINGS
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