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Тере Море дел Амираля IGT  
Terre More dell’ Ammiraglia IGT 

               

Произход  

Държава Италия 

Винен регион Тоскана  

Винарна Фрескобалди 

Технически данни 

Сортов състав Каберне Совиньон, Каберне Фран, Мерло и Сира 

Вид Сухо червено вино  

Разфасовки 750 мл 

Затваряне Технически корк 

Винификация 

 
Гроздето се бере и внимателно се транспортира до 
винарната. След това се ронка и пресова внимателно. 
Ферментацията протича в съдове от неръждаема стомана 
при контролирана температура. 
 

Отлежаване 
В барици от френски дъб второ и трето зареждане, 
последвано от няколко месеца в бутилка. 

Описание 

Накратко 

 
Тере Море е бленд от Каберне Совиньон и Каберне Фран, с 
малки количества Мерло и Сира. Елегантен и интензивен, 
това вино има модерен вкус, без да губи връзката си с 
региона, който представлява. 
 

Дегустационни бележки 

 
Ярък, наситен и плътен рубиненочервен цвят. Букетът е 
елегантен и комплексен, с плодови нотки на къпина и слива, 
които веднага се забелязват. Скоро се появяват 
средиземноморски аромати, включително нотки на хвойна и 
мирта. Не на последно място, ароматите на кафе на зърна и 
сладък корен се появяват преди ванилията да завърши 
хармонично този букет. Атаката е изключително плодова. 
Танините са копринено-гладки и галят небцето. Финалът е 
дълъг и разкрива плодов послевкус. 
 

Съчетание с храна Отлично се съчетава с месни ястия и зрели сирена. 

Бележки 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


